
 

LE VIN DE SAUGE DE JEHAN 

 

  

 

 

 

Pour 5 litres de vin de vin blanc sec : 

 

- 10 à 12 feuilles de sauge suivant la grosseur 

- 1 Kg de Miel 

 

Mettre la sauge dans le vin, ajouter le miel et laisser 

macérer 2 à 3 jours, passer le breuvage et servir frais. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


